
               

« Tu es donc Gourmand ? Parbleu !  
Il n’y a que les imbéciles qui ne soient pas gourmands. 

On est gourmand comme on est artiste, 
Comme on est instruit, comme on est poète. 

Le goût, mon cher, c’est un organe délicat, perfectible et 
Respectable comme l’œil ou l’oreille. » 

                                                                                                                                       Guy de Maupassant 
 
 

Bienvenue à 
 
 
 
 

Et surtout, prenez du bon temps !  
Notre équipe, soyez en sûr, y veille, 
Grâce à son accueil et ses conseils !  
Repas de famille, repas d’affaires,  
fêtes et évènements de votre vie. 

Quelles que soient vos multiples envies, 
nous tenterons de vous satisfaire !  

Laissez nous vous aider et vous guider 
à organiser vos moments de convivialités! 

 

Restaurant ouvert tous les midis sauf le dimanche 
Ouvert jeudi, vendredi et samedi soir 

Service limonade tous les matins à partir de 10h et après midi 
Tous nos évènements à venir sont disponibles sur les réseaux sociaux 

 
Un livret avec la liste de tous les allergènes présents dans les plats du restaurant est à votre disposition 



 
Nos boissons

Eaux Minérales  

Eaux Gazeuses   

Sodas  

Boissons Chaudes  



 
Bières Pressions  

Apériti fs  
 

Digestifs

 
  

 25cl 50cl 15cl 

 3.80€ 7.50€ 2.50€ 

 4.50€ 8.90€ 2.80€ 

 4.80€ 9.50€ 3.20€ 

 4.50€ 8.90€ 3.00€ 



 

Cocktails  
 
 

Cocktails sans alcool  
 



 

Nos Entrées / Nos Salades  
 
L’incontournable foie gras de canard maison et son Chutney du moment    16.50€ 
 

Salade de chèvre chaud              14.50€ 
Salade, tomates, lardons poêlés, croustillants de chèvre et jambon cru, croûton de tapenade 
 

Salade Caesar                14.90€ 
Salade Romaine, tomates, croûtons, copeaux de parmesan, chips de lard,  
aiguillettes de poulet croustillantes corn flakes, œuf parfait, sauce Caesar 
 

Salade Riviera                15.00€ 
Feuille de brick aux graines de pavots, salade,  tranche de saumon gravelax et mariné, tomates,  
suprême d’orange et pomelos, mozza cerise 
 

Salade Tyrolienne                15.00€ 
Pommes de terre gratinées au fromage à raclette, salade, tomates, oignons, lardons,  
champignons, jambon cru 
 

Assiette Gourmande              15.90€ 
Salade, tomates, légumes farcis, asperges vertes, magret de canard fumé,  
brunoise de légumes, foie gras 

 

Nos Entrées Chaudes  
 
Les cuisses de grenouilles en persillade sautées minute   par 6   14.50€ 
              par 12   24.00€ 
Camembert rôti, pomme argent et son jambon blanc et cru       18.50€ 
Œuf parfait BIO et son velouté d’asperge          15.50€ 

 

Nos Pâtes 
 
Les linguines fraîches à la carbonara « Classique »        13.50€ 
Crème fraîche, lardons, oignons, jaune d’œuf 
 

Saumon : crème, oignons, saumon, pesto          14.50€ 
 

Pesto : Crème, pesto maison             12.50€ 
 

Tagliolini à l’encre de seiche : gambas et chorizo grillé, jus court de crustacés    15.00€ 
au piment d'Espelette AOC 

 

 



 

Maison Bottero aux Raviolis Fins  

A la daube à la sauce tomate maison           14.50€ 
 

Végétarien à la sauce tomate maison           13.50€ 
 

Le ravioli création du moment            15.00€ 
 

Les crêpes de l’Axe 

Fromage raclette, pomme de terre, lard, crème fraiche, oignons. 
 

Les Risottos  

De la Mer                17.00€ 
Saumon, gambas, saint-Jacques, brunoise de légumes, jus court de crustacés    
     
 

Périgourdin                16.00€ 
Cèpes, magret fumé, dés de foie gras maison 
 

Végétarien                 13.50€ 
Légumes du moment à la sauce tomate maison 
 

Et Aussi  

Tartare de saumon ciboulette, échalote, citron, huile d’olive       18.00€ 
 

Tartare de saumon façon Thai, sauce zen          19.50€ 
 

Dos de saumon cuit à l’unilatéral            15.00€ 
Sauce vierge au citron, riz blanc et légumes du moment        
 

Escalope de veau à la Normande crème fraîche, champignons, oignons, vin blanc  22.00€ 
 

Magret de canard rôti au miel et soja (350g environs), frites de patates douces   25.50€ 
 



Autour du Tartare 
 

Notre viande de bœuf haché frais est garantie à 5% maximum de matière grasse - Servie accompagnée de frites et salade 
Nos viandes de bœuf proviennent de la Boucherie Agricole de Cannes, d’origine certifiée Simmenthal (Allemagne) 
 

A préparer par vos soins 
 

14.50 €
24,50 € 
17,50 € 

Tomates séchées, poivrons et courgettes grillés à l’huile d’olive

Autour du Boeuf  
 

 

Nos Burgers 
Servis avec salade, coleslaw et pommes rustiques - Nos pains burgers sont fabriqués de manière artisanale 

 

Pain burger, salade, tomates, steak haché frais (200gr), cheddar, sauce américaine 



 
 

Le menu de l’Axe  

Le menu des petits Gourmands  



L’instant fromager
L’Assiette du moment              7.50€ 
 

Les Délices gourmands
        

Les Incontournables de l’Axe             

Le tiramisu du moment              7.50€ 
Le moelleux tiède au chocolat, cœur coulant (cuit 10mn) et sa glace au choix    9.00€ 
Le café de l’Axe (Gourmand, bien sûr)           7.00€ 
La Gourmandise du moment de l’ardoise          7.00€ 
 

Nos gaufres et nos crêpes  
Sucre                 3.50€ 
Chantilly                 4.20€ 
Chocolat ou Nutella               4.50€ 
Boule de glace, chantilly              6.60€ 
Supplément chocolat ou chantilly            1.20€ 
 

Nos glaces Artisanales  
Coupe 1 boule                2.90€ 
Coupe 2 boules               4.60€ 
Coupe 3 boules               5.70€ 
Supplément chantilly ou chocolat chaud          1.20€ 
MILKSHAKE (avec tous nos parfum de glaces)         5.50€ 
SMOOTHIE  (avec tous nos parfums de sorbets)         5.50€ 
 

Parfums au choix 
 

Glaces          Sorbets
Vanille    Toblerone     Citron de Sicile  Mûre 
Café     Nougat      Framboise  Fraise 
Chocolat noir   Rhum raisins     Mandarine  Abricot 
Nutella    caramel beurre salé    Pamplemousse rose 



 

Nos coupes glacées 
 

 

 

 

 

 

 



 

   

Les Vins de l’Axe  
 
 

Le pichet de vin du pays du Var IGP  
Blanc, Rouge ou rosé                 3€      5€     8€  


