|"YBAN=

s MEZZE & GRILL

COLD M=Z17=

HUMMUS 6 FACONS
Nature / Regular

Crudité / Vegetable
Betterave / Beetroot
Jalopinos / Jalopinos
Poulet / Chicken

Boeuf haché / Minced beef
Truffe / Truffle

O FPOOINNO

BABAGANOUGE
Eggplant mixed with thahini

()}

FEUILLES DE VIGNE
Grape leaves stuffed

LABNEH ZAATAR 6
Strained yogurt / Zaatar

KIBBE NAYE 6
Tartare Libanais / Beef tartar

CHANKLEESH 6
Fromage / Feta cheese Zaatar

MOUHAMARA 6
Noix, mélasse, poivron rouge

SALAD=S

TABOULE
Parsley, tomato, onion, wheat

YAOURT SALADE
Yogurt, minth, cucumber

FATOUCH
Vegetarian salad, chips Pita

SALADE CESAR POULET OU CREVETTES
Cesar salad chicken or shrimp

SALADE NICOISE
Tuna salad

SANDWICHS

FALAFEL BURGER, FRITES
Vegetarian burger

TRADITIONNEL BURGER
Beef Burger

SHAWARMA SANDWICH, FRITES
Chicken Shawarma

VEGETARIEN 14

Hummus, falafel
Batata
Brick fromage
Moussaka
Caviar d'aubergine

PLAT DU JOUR 14

LUNDI
TARTARE DE BOEUF
FRITES L'YBANE

MARDI
CHICKEN BURGER FRITES

MERCREDI
RISOTTO
ASPERGES OU CREVETTES

JEUDI
TRANCHE DE GIGOT
D'ACNEAU RIZ PILAF |

AUX FRUITS SECS GRILLES

VENDREDI
PAVE DE SAUMON
LEGUMES DU JARDIN

HOT M=Z1=

ARAYESS KAFTA OU FROMAGE
Pita stuffed with meat or cheese

KIBBE FRIT
Viande de boeuf et blé concassé

FEUILLETE EPINARD
Puff pastry stuffed with spinash

FEUILLETE FROMAGE
Puff pastry stuffed with cheese

FEUILLETE VIANDE
Puff pastry stuffed with meat

SOUDJOUK
Saucisson Epicé

FALAFEL
Pois chiche frits

MOUSSAKA VEGETARIENNE
Eggplant, tomato sauce, onion

HALLOUMI GRILLE

POULET 15

Hummus, falafel
Batata, brick fromage
Brochette de poulet

SAMEDI Fromage Libanais / Libanese cheese
. BAVETTE MAKANEK
A LECHALOTTE FRITES Saucisse Libanaise /Small sausage
ARNABEET MEKLE
D"\F’IQQTA%HE Chou- fleur au yaourt / Cauliflower
BATATA HARRA
8 Pomme de terre épicée / Potatos
RAKAKAT
7 Brick au fromage
FRITES L'YBANE
Persil, ail, Sumak
13
14
14
CARAr=S MAISON
DIVINES RESTANQUES vaAR iGP
16
ROSE soc. 14
Lt/ BLANC soct 14
15 ROUGE socL 14

SIGNATUR= LUNCGH TiM=

VIANDE 15

Hummus, falafel
Kibbé, Batata
Kafta brochette

MIXTE 16

Hummus, falafel
Batata
Brick fromage
Brochette de kafta
Brochette de poulet

rROM TH= GRILL

SHAWARMA POULET
Frites, salade
Chicken shawarma

L’AGNEAU EN BROCHETTE
Riz et salade
Two lamlb skewers

BROCHETTE DE KAFTA
Riz et sauce tomate a l'ail
Two ground beef

POULET MARINE CHICHE TAOUK
Frites, salade, sauce a l'ail
Chicken skewers marinated

FILET DE BOEUF GRILLE
Pommes de terre maison
Crilled filet mignon of beef

SHAWARMA POULET ET CANARD
Frites salade
Chicken and duck shawarma

MIXED GRILL XXL POUR 2
Shawarma, agneau, taouk, kafta,
Lamb, chicken, kafta, shawarma keblbab

PASTA BASTA

PENNE VEGETARIENNES
Vegetarian penne

PENNE au POULET
Chicken penne with cream sauce

16

21

15

17

32

18

36

SIGNATUR= DiN=R TiM=

MEZZE VEGETARIEN 19
Taboulé, hummus
Falafel, caviar d'aubergine
Feuille de vigne
Moussaka, labneh
Mouhamara, chou fleur
Brick de fromage

PETITS MEZZE 21
Taboulé, hummus
Falafel, moussaka
Brick au fromage

2 brochettes de kafta

MEZZE ROYAL 26
Taboulé, hummus
Falafel, Moussaka

Brick de fromage, Kibbé

1 brochette de kafta

1 brochette de poulet

Shawarma poulet

14

15

Les plats faits —é maison sont élaborés sur place
a partir de produits bruts
Prix nets ttc en euros service compris




e ~ 4c
ViNS ROS=S
PROVENCE
Divines Restanques - Var IGP 5.90
Tasquier - Céte de Provence AOP 7.50
ViNS ROUG=S
PROVENCE
Divines Restanques - Var IGP 5.90
Tasquier - Cote de Provence AOP 7.50
VINS DU MONDE 10.00
Pinot GCrigio IGTi - Corte Martina :
.S ; 7.00
Ksara vin Libanais
ViNS BLANGS
PROVENCE
Divines Restanques - Var IGP 5.90
Tasquier - Céte de Provence AOP 7.50
BOURGOGNE
Chablis - Domaine des Héritieres AOP 8.00
Chardonnay - Théodore de Vaucharmes AOP 8.00
ALSACE
Gewurztraminer - RGhlmann AOP 11.00
ITALIE
Montepulciano dabruzo 7.50
LIBANAIS
Ksara vin Libanais 7.00
CHAMPAGNES & PROS=CCO
MERCIER Coupeoct 10 Bouteillle 7scL
PROSECCO Coupeoc. 9 Bouteillle 7scL
MUMM Bouteillle 7scL

50cL 75cL
16.50 22.00
18.00 29.00
16.50 22.00
18.00 29.00
30.00 41.00
18.00 25.00
16.50 22.00
18.00 29.00
34.00
34.00
44.00
19.00 34.00
18.00 25.00
70
59
85

L'YBAN= CANDY BAR

JOIN US rOR BR=AKFAST

. " CROISSANT 2
CREME BRULEE 8 PAIN AU CHOCOLAT 2
FLAN LIBANAIS PANNA COTTA 7 PAIN BEURRE CONFITURE 6
MOELLEUX CHOCOLAT 8 OMELETTE NATURE 10
MIX BAKLAWA 9 OMELETTE FROMAGE 1

— ! 4
CLACZ=S 1BOULE 35 TH= OU CAF= GOURMAND
Vanille, chocolat, fraise, citron, pistache, café Petites Patisseries 10
14 , — - .y -y
L'YBAN= BOISSONS
BOISSONS CHAUD=S : AV=C ALCOOL
Aprés 18h
CAFE 19 25 ,
DECAFEINE 25 3 “pi—i—o IS =<
NOISETTE 25 3 AP=RIiTirS s« WHiSKI=S s
2 3
CAFE AMERICAIN e PASTIS 4  WILLIAM LAWSON 8
CAPPUCCINO 4 5
5 ARAK 6 JOHNNIE WALKER BLACK 12
CHOCOLAT 4
CAFE ARROSE 6 7 MARTINI 5 JOHNNIE WALKERRED 10
THE NATURE 35 KIR VIN BLANC 5 BALLANTINES 10
THE MENTHE FRAICHE 45 é;"ﬁﬁfé}"o ybdbien g CHIVAS 12
INFUSION 4 JACK DANIEL’S 10
COUPE CHAMPAGNE MUMM 10
e & BOURBON FOURROSES 10
APEROL SPRITZ 10
SODAS
COCA ZERO 35cL 45 DIG=STirS w«a
SCHWEPPES 45
SCHWEPPES AGRUME 45 COGNAC XO 17
JUS DE FRUITS 20cL 4.5 COGNAC VSOP 10
PERRIER 33cL 4.5 MARC DE PROVENCE 8 .
SIROP A L'EAU 1/4 VITEL 45 GRAPPA 8 COCKTAILS 12
EAU MINERALE EVIAN, BADOIT socL 5 ARMAGNAC 10
VITTEL 25cL 4 CALVADOS 10 TEQUILA SUNRISE
BITTER 10cL 4.5 POIRE WILLIAM 8 MARGARITA
ICE TEA 4.5 FERNET BRANCA 8 MIMOSA
ORANGINA 4.5 LIMONCELLO 8 BLOODY MARY
ACE X X 4.5 MANZANA 8 L'YBANE
CAFE ou THE GLACE N 85 AMARETTO 8 MOJITO
ORANGE ou CITRON PRESSE 75 GET 27 8 SEX ON THE BEACH
SANS
: ALCOOLS .a ALCOOL 10
Bl ZR=S s TEQUILLA 8 VIRGIN MOJITO
. BOMBAY 10,5 VIRGIN COLADA
BIERE PRESSION 2sct 5 ERISTROFF 85
BIERE PRESSION soct 8 ABSOLUT 10
KRONENBOURG 1664 7 HENDRIX 12
HEINEKEN 00 8 GREY GOOSE 10
LEFFE 8 BACARDI 10

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommmer avec modération



