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Commandez dès à présent vos produits pour les fêtes de fin d’année.  
Nouveauté cette année, composez votre menu.
élaborés par Vanessa, exclusivement pour les fêtes de fin d’année et en quantités limitées.

apéritif :

· saumon fumé maison label rouge 200 gr 




25€

· tarama maison 100 gr 








08€

Entrees :

· velouté de topinambour truffé, oeuf parfait, noisettes torréfiées 
10€

· carpaccio de st jacques aux zestes d'agrumes et estragon 

12€

PLATS:

· pressé de bœuf 180 gr et son jus de braisage




15€

· gâteau de pomme de terre 150 gr






05€
· sauce morilles 200 gr








08€
· écrase de pomme de terre truffé






08€
fromage :

· brie de Meaux farci 150 gr (châtaigne, noisettes torréfiées)


12€
desserts :

· [image: image2.jpg]QUESTION DE GOUT

culsline intultlve



bûche de noël 6 personnes (chocolat passion thé fumé)


35€
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