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Entrées

Bisque de critbe , aux crofttons et sa roulille 14 €
La douzatne d’escargots de Bourgogne 25¢€
Fole gras de canarol entier mi-cuit avee ses toasts 2BeE
Salade gourmandle, haricots verts frais , magret ole canarol fumé 32¢€
et fole gras

Cheévre {rals, au pesto et sa tapenaole 11e
Sauwmon fumé, creme i La clboulette et ses toasts 25€

plats
Ravioles du dauphing au Comté (Label rouge), & La creme e
Supréwme de chapown farcl au wmarrons, gratin dauphinois 37 €
Boudin blane trffé, sauce au fole gras, purée oe pomimes de terre 2g€
Saint jacques fratches frangaises au beurre blanc et fondue oe polreaux  42€
Boeuf bourguignon , gratin dauphinots 2ge
Chateaubriand, sauce au polvre , gratin dauphinots 32¢€
Agneau de F heures aux pruneaux, gratin davphinots 35¢€
Desserts

Mousse au chocolat ge
Créwme brixlée 9¢€
Créme caramel ge
Griottes au Rirsch 9¢€
Clafoutls powmmes et poires 9¢é
Compote grand-mere 9¢€

Tarte tatin, créwme fratche ol'lsigwg 9€




carte oes vins

Cru de Beaujolais
Moulin it vent, Domaine Anita Khunel

Lolre
Saumur Champigny, Le blasown de Parlay 2021

Minervols
Clos des Rogues

Cote du Rhone

Crozes-Hermitage, Flewr de Syrahne 2022

Saint Joseph, Sainte Epine 2021

Cote-Ritie , domaine de Bonsering, 2020 La Sarvasine

Bordeaux

Chatteau Teyssier, saint Bumilion 2020

Chateau Heritage De Le Boscq 2019 ,Saint Esthephe
Chitteau Lagarde, Pessac Léognan 2014

Chitteau Belgrave, 2015 Haut Médoc, grand cru classé

Bourgogne
Santenay, 2020, Domaine Chapelle et fils

vins blanes
Sancerre, Joseph Mélot , Les Collinettes
Chablis, Ddomaine Chevallier

ROSES
Cote oe Provence, Chiteau du Routt 1840

Vin au verre

Croze Hermitages , Flewrs de Syrahne
Chablis

Sauterne , récolte d’or

Chawmpagwne Thienot
La coupe
La bouteille

Sodas

Eaux Abatilles

35¢€

38€

3g€e

56 €
56 €
120 €

42€
51€
65 €
110 €

65 €

43 €
43 €

35¢€

15€
15€
15€

15€
g0 €

5€
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Entrées

Bisque de crabe , aux croittons et sa roulille

La douzaine d'escargots oe Bourgogne

Fole gras de canard entler mi-cuit avee ses toasts

Salade gournmande, haricots verts frais , magret de canaro fumé
et fole gras

Chevre frals, au pesto et sa tapenacle

Saumon fumé, créve & La ciboulette et ses toasts

Plats

ravioles du dauphiné au Comté ( Label rouge), & La créme
Supréme de chapown farcl aw marrons, gratin dauphinols

Boudin blane trffé, sauce au fole gras, purée oe pomimes de terre
Saint jacques fratches frangaises au beurre blanc et fonnlue de polreaux

Boeuf bourguignon , gratin dauphinots
Chateaubriand, sauce aw poivre , gratin dauphinols
Agneau de F heures aux pruneaux, gratin davphinots

Desserts

Mousse au chocolat

Créwme brixlée

Crewae caramel

Griottes aw Rirsch

Clafoutis pommes et poires
Compote grand-mere

Tarte tatin, créwe fratehe d'isigny

14 €
25¢€
25€
32¢€

11 €
25¢€

2ge
37 e
2%€

42€

28€
3L€

35¢€

g€
9¢é
ge
9¢€
9¢€
9¢€
92¢€






