Menu Saint-Valentin ©
Sa o p®
Q 9

Kir Royal

9

Foie Gras de Canard Poélé et sa Compotée de fruits
Ou

Noix de Saint Jacques snackées sur son lit de Poireaux
Ou

Saumon Mariné a I’Aneth, Blinis et Zubrowska

Q Ou
Tournedos Rossini en Bonne Compagnie

<Q .

Trongon de Turbot au Vinaigre de Framboise

. o

Pavé de Cerf Sauce Poivrade

A

Elixir Occitan

9

Moelleux au Chocolat enlacé de Caramel au Beurre Salé
Ou

Entremet aux fruits de la Passion
Ou
Omelette Norvégienne au Rhum Raisin
‘ Une Bouteille de vin pour deux Amoureux ﬁ‘
Café ou Verveine



