
90€ PAR PERSONNE

Ganache au chocola, bonbons au mangue passio, sorbet de
framboises au vin rouge 

Menu
SAINT-VALENTIN

PLAT

DESSERT

Carpaccio de Saint-Jacques, truffes noire de Périgor, huile d’agrumes
et piment d’Espelette 

Cocktail pétillant à la fraise et gin

Tartare de tomates séchées et tarama d’oeufs de cabillaud 

DU 13 AU 15 FÉVRIER UNIQUEMENT LE SOIR

Reservations sur:Florina-restaurant.com

                  +33 9 84 30 74 72

Filet de bœuf marine aux épices du chef, sauce au morilles et gratin
de pommes de terre à la marjolaine, le tout sublimé avec jus corsé 

ENTRÉE

APÉRITIF ET AMUSE-BOUCHE

FROMAGE
Brie de Meaux affiné et farcie au pleurotes et truffe de Périgord 


