
BROCHURE
ÉVÉNEMENTIEL



Depuis 1936, la Brasserie GIOFFREDO incarne
l’élégance et le charme intemporel de la brasserie à
la française. Située dans le prestigieux Carré d’Or, à
deux pas de la Place Masséna, elle vous ouvre ses
portes pour faire de vos événements des instants
inoubliables. Anniversaire, mariage, soirée
d’entreprise, fête privée… Offrez à vos convives une
parenthèse gourmande dans un cadre raffiné où
tradition et convivialité se rencontrent. Nos espaces
privatisables s’adaptent à toutes vos envies, que ce
soit pour un dîner assis, un cocktail dînatoire ou un
brunch festif. Ici, chaque événement est sublimé par
une cuisine généreuse et faite maison, mettant à
l’honneur des produits de qualité et le savoir-faire
authentique de la brasserie française. Laissez-vous
séduire par une atmosphère chaleureuse et un
service attentionné, pour une réception à votre
image. 
📍 Au cœur de Nice, écrivez votre histoire dans un lieu
empreint de tradition et de gourmandise.

A propos de nous 



Nos Espaces 

SALLE PRINCIPALE (≈ 40 M²)
DÈS L’ENTRÉE, PLONGEZ DANS L’AMBIANCE VIBRANTE DE
NOTRE BRASSERIE. SPACIEUSE ET CHALEUREUSE, CETTE
SALLE OFFRE UNE VUE DIRECTE SUR LE BAR, VÉRITABLE
CŒUR DU LIEU, OÙ SE MÊLENT ÉCHANGES ET
EFFERVESCENCE.



Nos Espaces 

LA BONBONNIÈRE (≈ 20 M²)
UN COCON INTIME ET FEUTRÉ. CE PETIT ESPACE LOUNGE,
COSY ET RAFFINÉ, EST IDÉAL POUR DES MOMENTS DE
DÉTENTE ENTRE AMIS OU EN TÊTE-À-TÊTE, DANS UN
CADRE CHALEUREUX ET CONFORTABLE.



Nos Espaces 

LA MEZZANINE (≈ 20 M²)
SURPLOMBANT LA GRANDE SALLE, LA MEZZANINE OFFRE
UNE VUE PLONGEANTE SUR L’ANIMATION DU RESTAURANT,
TOUT EN GARANTISSANT UNE ATMOSPHÈRE PLUS
CONFIDENTIELLE. UN ESPACE PARFAIT POUR PROFITER DE
L’AMBIANCE TOUT EN PRÉSERVANT UNE CERTAINE
INTIMITÉ.



Service a l’assiette 

VOUS SOUHAITEZ OFFRIR À VOS
CONVIVES UN MOMENT CONVIVIAL

ET GOURMAND,

DANS UN CADRE ÉLÉGANT INSPIRÉ
DES BRASSERIES FRANÇAISES ?

DÉCOUVREZ NOTRE SERVICE À
L’ASSIETTE, ALLIANT LE CONFORT
D’UN REPAS ASSIS À UNE CUISINE
AUTHENTIQUE ET FAITE MAISON.

L’art de recevoir a la française 

NOUS AVONS À CŒUR D’OFFRIR LA
POSSIBILITÉ ET LE SUR-MESURE

POUR VOS REPAS, C'EST POURQUOI
CHAQUE MENU DISPOSE DE

PLUSIEURS CHOIX PAR CATÉGORIE :

UNE OPTION VÉGÉTARIENNE, UN
POISSON OU UNE VIANDE.

DÉCOUVREZ CI-DESSOUS LES
CARACTÉRISTIQUES DE CES TROIS

MENUS DIFFÉRENTS.

NOUS DISPOSONS D’UNE CAPACITÉ MAXIMALE D’ACCUEIL DE 80 PAX POUR
LE SERVICE À TABLE.



First
Menu

“L’ESSENTIEL DU GOÛT, LE
PLAISIR DU PARTAGE”

DÉCOUVREZ NOTRE MENU FIRST, UNE INVITATION À LA
CONVIVIALITÉ AUTOUR D’UNE CUISINE AUTHENTIQUE ET

GÉNÉREUSE.

PENSÉ POUR CEUX QUI RECHERCHENT UNE EXPÉRIENCE
CHALEUREUSE ET SANS PRÉTENTION, CE MENU MET À

L’HONNEUR DES PRODUITS DE QUALITÉ ET UNE CUISINE
FAITE MAISON, PRÉPARÉE AVEC SOIN PAR NOTRE CHEF.

SERVI À TABLE, IL EST IDÉAL POUR DES REPAS EN FAMILLE,
ENTRE AMIS OU ENTRE COLLÈGUES, OÙ LE PLAISIR DE BIEN

MANGER RIME AVEC SIMPLICITÉ ET PARTAGE.

UN MENU ACCESSIBLE, SINCÈRE ET GOURMAND, QUI FAIT LA
PART BELLE AUX SAVEURS AUTHENTIQUES ET AUX MOMENTS

DE COMPLICITÉ.



Menu

E N T R É E

SALADE FRAÎCHEUR

P L A T  P R I N C I P A L

FILET DE CABILLAUD BEURRE AU CITRON ET
POIREAU

BLANQUETTE DE VOLAILLE ET SON RIZ PILAF

D E S S E R T

MOELLEUX AU CHOCOLAT

First

TABOULÉ GIOFFREDO

O U

O U

O U

LASAGNES VÉGÉTARIENNES

O U

TARTE CITRON MERINGUÉE

O U

SALADE DE FRUITS



Silver

L’ÉLÉGANCE ACCESSIBLE POUR
VOS ÉVÉNEMENTS

PENSÉ POUR CONJUGUER
RAFFINEMENT ET GÉNÉROSITÉ, 

.

Menu

IL REFLÈTE NOTRE
VOLONTÉ DE PROPOSER
UNE MONTÉE EN GAMME

SUBTILE, OÙ LES
PRODUITS DE SAISON

RENCONTRENT LE
SAVOIR-FAIRE DE NOTRE

BRIGADE.

LE MENU SILVER INCARNE
LE JUSTE ÉQUILIBRE
ENTRE EXCELLENCE

CULINAIRE ET
CONVIVIALITÉ.

CE MENU COMPLET COMPREND
UNE ENTRÉE, UN PLAT, UNE

ASSIETTE DE FROMAGE ET UN
DESSERT.



Menu
E N T R É E

SALADE NIÇOISE

P L A T  P R I N C I P A L

TARTE AUX POMMES

DAUBE NIÇOISE

D E S S E R T

Silver

CARPACCIO DE TOMATE MOZZARELLA

PLANCHE DE CHARCUTERIE

GAMBAS GRILLÉES (LÉGUMES RIZ PILAF)

FILET DE LOUPS (LÉGUME RIZ PILAF)

GRATIN DE RIGATTONI AUX CÈPES

F R O M A G E
ASSIETTES DE FROMAGE

MOUSSE AUX CHOCOLAT

BABA AU RHUM

O U

O U

O U

O U

O U

O U

O U



L’ÉLÉGANCE D’UN GRAND
MOMENT DE TABLE.

NOTRE MENU PRESTIGE
CÉLÈBRE LE GOÛT SOUS

TOUTES SES FORMES : UNE
CUISINE RAFFINÉE, DES

PRODUITS D’EXCEPTION ET
UN SAVOIR-FAIRE INSPIRÉ

PAR LA MÉDITERRANÉE.

Prestige
Menu

EN APOTHÉOSE, LE
DESSERT EST SIGNÉ EN

COLLABORATION AVEC LA
MAISON LAC, RÉFÉRENCE
INCONTOURNABLE DE LA

PÂTISSERIE NIÇOISE. 

UNE TOUCHE SUCRÉE
D’EXCELLENCE, POUR

CLORE UNE EXPÉRIENCE
INOUBLIABLE À LA

BRASSERIE GIOFFREDO.



Menu
E N T R É E

TOAST DE BRIE TRUFFÉ

P L A T  P R I N C I P A L

SOURIS D’AGNEAU 

D E S S E R T

Prestige

FOIE GRAS EN TOAST

SAUMON GRAVLAX

CONFIT DE CANARD 

SOL GRILLÉ

RAVIOLES TRUFFÉ

F R O M A G E

ASSIETTES DE FROMAGE 

O U

O U

O U

O U

O U

DESSERT AUX CHOIX DU  PÂTISSIER LAC



OFFREZ À VOS INVITÉS UN
COCKTAIL DÎNATOIRE CHIC ET
RAFFINÉ, PENSÉ POUR ALLIER
CONVIVIALITÉ ET ÉLÉGANCE. 

PARCE QUE CHAQUE ÉVÉNEMENT
EST UNIQUE, NOUS VOUS
DONNONS LA LIBERTÉ DE

COMPOSER VOTRE PROPRE
SÉLECTION PARMI UNE GAMME

DE PIÈCES SAVOUREUSES ET
SOIGNEUSEMENT PRÉPARÉES.

 

NOUS VOUS PROPOSONS TROIS
FORMATS ADAPTÉS À VOS

BESOINS :

6 PIÈCES : IDÉAL POUR UN PETIT
GRIGNOTAGE, LORSQUE VOTRE
ÉVÉNEMENT NE TOURNE PAS
EXCLUSIVEMENT AUTOUR DU
REPAS.

12 PIÈCES : UN FORMAT GÉNÉREUX
POUR UN ÉQUILIBRE PARFAIT
ENTRE GOURMANDISE ET
LÉGÈRETÉ.

18 PIÈCES : UNE EXPÉRIENCE
CULINAIRE COMPLÈTE, OFFRANT
UNE DIVERSITÉ DE SAVEURS ET
UNE VÉRITABLE IMMERSION
GASTRONOMIQUE.

Pièces Cocktail Dinnatoire
Ambiance chic et conviviale

NOUS DISPOSONS D’UNE CAPACITÉ MAXIMALE D’ACCUEIL DE 120 PAX POUR
LE SERVICE À TABLE.



PISSALADIÈRE  
PIZZA  
BUN SAUMON, CREAM CHEESE  
TARTELETTE DE LÉGUMES  
TOAST D'ŒUFS MIMOSA  
BLINIS GUACAMOLE  

MINI PAN BAGNAT BRIOCHÉ  
VERRINE AVOCATS CREVETTES  
TOURTE AUX BLETTES  
DUO DE BROCHETTES MARINÉES  
MINI TARTARE DE SAUMON  
PETITE FRITURE DE LA MER  

MINI ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS  
MINI CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE  
ÉMINCÉ DE LIMANDE SAUCE VIERGE  
CUILLÈRE DE TOPINAMBOURS ET ŒUFS DE CAILLE  
ÉMULSION AU CÈPES  
MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

Sélection 
6 pieces

S A L É E  4  A U X  C H O I X  

2  
A U X  

C H O I X

1  
A U X  

C H O I X

1  
A U X  

C H O I X

S U C R É E  2  A U X  C H O I X
MINI TARTE AUX FRUITS
MACARONS
MINI ÉCLAIR 
MOUSSE AU CHOCOLAT
BROCHETTE DE FRUITS
MINI BABA AU RHUM
CRÈME CARAMEL

 

GÂTEAU AU CHOCOLAT
FEUILLETÉE CHOCOLAT
VANILLE 
CERISE OU FRAISE AU
CHOCOLAT 
 MINI SABLÉ CREME CITRON 



Sélection 
12 pieces

S A L É E  8  A U X  C H O I X  

S U C R É E  4  A U X  C H O I X

3
A U X  

C H O I X

PISSALADIÈRE  
PIZZA  
BUN SAUMON, CREAM CHEESE  
TARTELETTE DE LÉGUMES  
TOAST D'ŒUFS MIMOSA  
BLINIS GUACAMOLE  

MINI PAN BAGNAT BRIOCHÉ  
VERRINE AVOCATS CREVETTES  
TOURTE AUX BLETTES  
DUO DE BROCHETTES MARINÉES  
MINI TARTARE DE SAUMON  
PETITE FRITURE DE LA MER  

MINI ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS  
MINI CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE  
ÉMINCÉ DE LIMANDE SAUCE VIERGE  
CUILLÈRE DE TOPINAMBOURS ET ŒUFS DE CAILLE  
ÉMULSION AU CÈPES  
MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

3
A U X  

C H O I X

2  
A U X  

C H O I X

MINI TARTE AUX FRUITS
MACARONS
MINI ÉCLAIR 
MOUSSE AU CHOCOLAT
BROCHETTE DE FRUITS
MINI BABA AU RHUM
CRÈME CARAMEL

 

GÂTEAU AU CHOCOLAT
FEUILLETÉE CHOCOLAT
VANILLE 
CERISE OU FRAISE AU
CHOCOLAT 
 MINI SABLÉ CREME CITRON 



Sélection 
18 pieces

S A L É E  1 2  A U X  C H O I X  

S U C R É E  6  A U X  C H O I X

4
A U X  

C H O I X

PISSALADIÈRE  
PIZZA  
BUN SAUMON, CREAM CHEESE  
TARTELETTE DE LÉGUMES  
TOAST D'ŒUFS MIMOSA  
BLINIS GUACAMOLE  

MINI PAN BAGNAT BRIOCHÉ  
VERRINE AVOCATS CREVETTES  
TOURTE AUX BLETTES  
DUO DE BROCHETTES MARINÉES  
MINI TARTARE DE SAUMON  
PETITE FRITURE DE LA MER  

MINI ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS  
MINI CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE  
ÉMINCÉ DE LIMANDE SAUCE VIERGE  
CUILLÈRE DE TOPINAMBOURS ET ŒUFS DE CAILLE  
ÉMULSION AU CÈPES  
MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

5
A U X  

C H O I X

3
A U X  

C H O I X

MINI TARTE AUX FRUITS
MACARONS
MINI ÉCLAIR 
MOUSSE AU CHOCOLAT
BROCHETTE DE FRUITS
MINI BABA AU RHUM
CRÈME CARAMEL

 

GÂTEAU AU CHOCOLAT
FEUILLETÉE CHOCOLAT
VANILLE 
CERISE OU FRAISE AU
CHOCOLAT 
 MINI SABLÉ CREME CITRON 



Buffet fruit de mer

OFFREZ À VOS INVITÉS UN MOMENT
D’EXCEPTION AVEC NOTRE BUFFET DE FRUITS

DE MER, UNE VÉRITABLE INVITATION AUX
SAVEURS IODÉES.

HUÎTRES FRAÎCHES, CREVETTES
SAVOUREUSES, BULOTS, LANGOUSTINES ET
BIEN D'AUTRES TRÉSORS DE LA MER SONT

SUBLIMÉS POUR UNE DÉGUSTATION ÉLÉGANTE
ET CONVIVIALE.

QUE CE SOIT POUR UN COCKTAIL, UN DÎNER
OU UNE RÉCEPTION PRIVÉE, NOS PRODUITS,

SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS,
GARANTISSENT FRAÎCHEUR ET QUALITÉ POUR
UNE EXPÉRIENCE CULINAIRE INOUBLIABLE. 

LAISSEZ-VOUS CHARMER PAR L'ÉLÉGANCE
D'UN SERVICE SUR MESURE, CONÇU POUR

ÉMERVEILLER LES PASSIONNÉS DE
GASTRONOMIE MARINE.



Petit déjeuner de groupe 

COMMENCEZ LA JOURNÉE AVEC
ÉLÉGANCE ET CONVIVIALITÉ

POUR VOS RÉUNIONS
PROFESSIONNELLES,

SÉMINAIRES OU TOUT ACCUEIL
DE GROUPE, 

LA BRASSERIE GIOFFREDO
VOUS PROPOSE UNE FORMULE

PETIT DÉJEUNER RAFFINÉE,
SERVIE DANS UNE AMBIANCE
CHALEUREUSE, AU CŒUR DE

NICE.

NOS PETITS DÉJEUNERS
PEUVENT ÊTRE PROPOSÉS
EN SERVICE À TABLE OU EN
FORMAT BUFFET, SELON LE

STYLE DE VOTRE
ÉVÉNEMENT ET VOS

PRÉFÉRENCES
D’ORGANISATION.

TROIS FORMULES SONT À
VOTRE DISPOSITION,

ALLIANT GÉNÉROSITÉ,
QUALITÉ ET PLAISIR :



🥐 LA CLASSIQUE
BOISSON CHAUDE · BOISSON FROIDE ·

VIENNOISERIE

🍳 LA GOURMANDE
BOISSON CHAUDE · BOISSON FROIDE

VIENNOISERIES · ŒUFS BROUILLÉS · SALADE DE
FRUITS

🍽️ LA COMPLÈTE
BOISSON CHAUDE · BOISSON FROIDE

VIENNOISERIES · CHARCUTERIE & FROMAGES
SALADE DE FRUITS · YAOURT & GRANOLA

ŒUFS BROUILLÉS · PAIN GRILLÉ, BEURRE &
CONFITURE

DES PETITS DÉJEUNERS GÉNÉREUX ET SOIGNÉS,
PENSÉS POUR BIEN DÉMARRER LA JOURNÉE

DANS UNE ATMOSPHÈRE CONVIVIALE ET
ÉLÉGANTE.

Nos formules petit déjeuner


