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Depuis 1936, la Brasserie GIOFFREDO incarne
I'elégance et le charme intemporel de la brasserie a
la francgaise. Située dans le prestigieux Carré d'Or, a
deux pas de la Place Massénaq, elle vous ouvre ses
portes pour faire de vos événements des instants
inoubliables. Anniversaire, mariage, soirée
d'entreprise, féte privée.. Offrez a vos convives une
parenthése gourmande dans un cadre raffiné ou
tradition et convivialité se rencontrent. Nos espaces
privatisables s‘adaptent a toutes vos envies, que ce
soit pour un diner assis, un cocktail dinatoire ou un
brunch festif. Ici, chaque événement est sublimeé par
une cuisine genéreuse et faite maison, mettant &
I'honneur des produits de qualité et le savoir-faire
authentique de la brasserie francaise. Laissez-vous
séduire par une atmosphere chaleureuse et un
service attentionné,pour une reception a votre
image.

~ Au ceceur de Nice, ecrivez votre histoire dans un lieu
empreint de tradition et de gourmandise.



SALLE PRINCIPALE (= 40 M?)

DIiES UENTREE, PLONGEZ DANS I’AMBIANCE VIBRANTE DE
NOTRE BRASSERIE. SPACIEUSE ET CHALEUREUSE, CETTE
SALLE OFFRE UNE VUE DIRECTE SUR LE BAR, VERITABLE
CEUR DU LIEU, OU SE MELENT ECHANGES ET

EFFERVESCENCE. ==




LA BONBONNIERE (= 20 M?)

UN COCON INTIME ET FEUTRE. CE PETIT ESPACE LOUNGE,
COSY ET RAFFINE, EST IDEAL POUR DES MOMENTS DE
DETENTE ENTRE AMIS OU EN TETE-A-TETE, DANS UN
CADRE CHALEUREUX ET CONFORTABLE.




LA MEZZANINE (= 20 M?)

SURPLOMBANT LA GRANDE SALLE, LA MEZZANINE OFFRE
UNE VUE PLONGEANTE SUR L’ANIMATION DU RESTAURANT,
TOUT EN GARANTISSANT UNE ATMOSPHERE PLUS
CONFIDENTIELLE. UN ESPACE PARFAIT POUR PROFITER DE
L’AMBIANCE TOUT EN PRESERVANT UNE CERTAINE
INTIMITE.




Sewvice a C assiette
Lt 46 tecerait a la foangaise

VOUS SOUHAITEZ OFFRIR A VOS
CONVIVES UN MOMENT CONVIVIAL
ET GOURMAND,

DANS UN CADRE ELEGANT INSPIRE
DES BRASSERIES FRANCAISES ?

DECOUVREZ NOTRE SERVICE A
LASSIETTE, ALLIANT LE CONFORT
D’UN REPAS ASSIS A UNE CUISINE
AUTHENTIQUE ET FAITE MAISON.

NOUS AVONS A C@EUR D’OFFRIR LA
POSSIBILITE ET LE SUR-MESURE
POUR VOS REPAS, C'EST POURQUOI
CHAQUE MENU DISPOSE DE
PLUSIEURS CHOIX PAR CATEGORIE :

UNE OPTION VEGETARIENNE, UN
POISSON OU UNE VIANDE.

DECOUVREZ CI-DESSOUS LES
CARACTERISTIQUES DE CES TROIS
MENUS DIFFERENTS.

NOUS DISPOSONS D’UNE CAPACITE MAXIMALE D’ACCUEIL DE 8o PAX POUR
LE SERVICE A TABLE.
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“L’ESSENTIEL DU GOUT, LE
PLAISIR DU PARTAGE”

DECOUVREZ}NOTRE MENU FIRST, UNE INVITATION A LA
GONVIVIALITE AUTOUR D'UNE CUISINE AUTHENTIQUE ET
GENEREUSE.

PENSE POUR CEUX QUI RECHERCHENT UNE EXPERIENCE
CHALEUREUSE ET SANS PRETENTION, CE MENU MET A
[”HONNEUR DES PRODUITS DE QUALITE ET UNE CUISINE
FAITE MAISON, PREPAREE AVEC SOIN PAR NOTRE CHEF.

SERVI A TABLE, IL EST IDEAL POUR DES REPAS EN FAMILLE,
ENTRE AMIS OU ENTRE COLLEGUES, OU LE PLAISIR DE BIEN
MANGER RIME AVEC SIMPLICITE ET PARTAGE.

UN MENU ACCESSIBLE, SINCERE ET GOURMAND, QUI FAIT LA
PART BELLE AUX SAVEURS AUTHENTIQUES ET AUX MOMENTS
DE COMPLICITE.



77
Fuest
ENTREE

SALADE FRAICHEUR

ovu

TABOULE GIOFFREDO

PLAT PRINCIPAL

FILET DE CABILLAUD BEURRE AU CITRON ET
POIREAU

ovu

LASAGNES VEGETARIENNES
ou

BLANQUETTE DE VOLAILLE ET SON RIZ PILAF

DESSERT

MOELLEUX AU CHOCOLAT

ou
TARTE CITRON MERINGUEE

ovu

SALADE DE FRUITS
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VOLONTE DE PROPOSER
UNE MONTEE EN GAMME

SAVOIR-FAIRE DE NOTRE

LE MENU SILVER INCARNE

I MNenw b

Siblyer

L’ELEGANCE ACCESSIBLE POUR
VOS EVENEMENTS
PENSE POUR CONJUGUER
RAFFINEMENT ET GENEROSITE,

CE MENU COMPLET COMPREND
UNE ENTREE, UN PLAT, UNE
ASSIETTE DE FROMAGE ET UN
DESSERT.

I, REFLETE NOTRE

SUBTILE, OU LES
PRODUITS DE SAISON
RENCONTRENT LE

BRIGADE.

LE JUSTE EQUILIBRE
ENTRE EXCELLENCE
CULINAIRE ET
CONVIVIALITE.

B,



Sibyer

ENTREE
SALADE NICOISE
OoU
CARPACCIO DE TOMATE MOZZARELLA
(00
PLANCHE DE CHARCUTERIE

PLAT PRINCIPAL

DAUBE NICOISE
ou

GAMBAS GRILLEES (LEGUMES RIZ PILAF)
ou
FILET DE LOUPS (LEGUME RIZ PILAF)

OovU
GRATIN DE RIGATTONI AUX CEPES

FROMAGE

ASSIETTES DE FROMAGE

DESSERT

TARTE AUX POMMES
ou
BABA AU RHUM
Oou
MOUSSE AUX CHOCOLAT



I’ELEGANCE D’UN GRAND
MOMENT DE TABLE.

‘ L E e

NOTRE MENU PRESTIGE
CELEBRE LE GOUT SOUS
TOUTES SES FORMES : UNE
CUISINE RAFFINEE, DES
PRODUITS D’EXCEPTION ET
UN SAVOIR-FAIRE INSPIRE
PAR LA MEDITERRANEE.

EN APOTHEOSE, LE
DESSERT EST SIGNE EN
COLLABORATION AVEC LA
MAISON LAC, REFERENCE
INCONTOURNABLE DE LA
PATISSERIE NICOISE.

UNE TOUCHE SUCREE
D’EXCELLENCE, POUR
CLORE UNE EXPERIENCE
INOUBLIABLE A LA
BRASSERIE GIOFFREDO.




ENTREE
TOAST DE BRIE TRUFFE
ou
FOIE GRAS EN TOAST

ou

SAUMON GRAVLAX

PLAT PRINCIPAL

SOURIS D’AGNEAU
ou
SOL GRILLE

ou
RAVIOLES TRUFFE
Oou

CONFIT DE CANARD

FROMAGE

ASSIETTES DE FROMAGE

DESSERT

DESSERT AUX CHOIX DU PATISSIER LAC



A Freces Cocktail @mm@%%

Apnbiance cfic o conriviale

-

OFFREZ A VOS INVITES UN
COCKTAIL DINATOIRE CHIC ET
RAFFINE, PENSE POUR ALLIER
CONVIVIALITE ET ELEGANCE.

PARCE QUE CHAQUE EVENEMENT
EST UNIQUE, NOUS VOUS
DONNONS LA LIBERTE DE

COMPOSER VOTRE PROPRE
SELECTION PARMI UNE GAMME
DE PIECES SAVOUREUSES ET
SOIGNEUSEMENT PREPAREES.

NOUS VOUS PROPOSONS TROIS
FORMATS ADAPTES A VOS
BESOINS :

6 PIECES : IDEAL POUR UN PETIT
GRIGNOTAGE, LORSQUE VOTRE
EVENEMENT NE TOURNE PAS
EXCLUSIVEMENT AUTOUR DU
REPAS.

12 PIECES : UN FORMAT GENEREUX
POUR UN EQUILIBRE PARFAIT
ENTRE GOURMANDISE ET
LEGERETE.

18 PIECES : UNE EXPERIENCE
CULINAIRE COMPLETE, OFFRANT
UNE DIVERSITE DE SAVEURS ET
UNE VERITABLE IMMERSION
GASTRONOMIQUE.

NOUS DISPOSONS D’'UNE CAPACITE MAXIMALE D’ACCUEIL DE 120 PAX POUiﬁ

& LE SERVICE A TABLE.
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SALEE 4 AUX CHOIX

PISSALADIERE

PIZZA

BUN SAUMON, CREAM CHEESE
TARTELETTE DE LEGUMES
TOAST D'EUFS MIMOSA
BLINIS GUACAMOLE

AUX
CHOIX

MINI PAN BAGNAT BRIOCHE
VERRINE AVOCATS CREVETTES
TOURTE AUX BLETTES

DUO DE BROCHETTES MARINEES
MINI TARTARE DE SAUMON
PETITE FRITURE DE LA MER

AUX
CHOIX

ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS

CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE
E DE LIMANDE SAUCE VIERGE B
RE DE TOPINAMBOURS ET (EUFS DE CAILLE S U

1
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MINI
MINI
EMING

CUILLE

EMULSION AU CEPES

MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

CHOIX

SUCREE 2 AUX CHOIX

MACARONS UX FRUITS . GATEAU AU cHOCOLAT

FEUILLETEE CHOCOLAT

MINI ECLAIR VANILLE

MOUSSE AU CHOCOLAT e CERISE OU FRAISE AU
BROCHETTE DE FRUITS CHOCOLAT

MINI BABA AU RHUM

MINI SABLE CREME CITRON

CREME CARAMEL



Sclection
12 pleces

SALEE 8 AUX CHOIX

PISSALADIERE

PIZZA

BUN SAUMON, CREAM CHEESE
TARTELETTE DE LEGUMES
TOAST D'EUFS MIMOSA
BLINIS GUACAMOLE

MINI PAN BAGNAT BRIOCHE
VERRINE AVOCATS CREVETTES
TOURTE AUX BLETTES )
DUO DE BROCHETTES MARINEES
MINI TARTARE DE SAUMON
PETITE FRITURE DE LA MER

MINI ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS
MINI CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE
EU INCE DE LIMANDE SAUCE VIERGE
EMULSION AU CEPES

MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

SUCREE 4 AUX CHOIX

MINI TARTE AUX FRUITS

MACARONS .

MINI ECLAIR VANILLE
MOUSSE AU CHOCOLAT .
BROCHETTE DE FRUITS CHOCOLAT,

MINI BABA AU RHUM
CREME CARAMEL

ILLERE DE TOPINAMBOURS ET C(EUFS DE CAILLE

AUX
CHOIX

..
)
2.
>
0.

CHOIX

> AUX
SCHOIX

GATEAU AU CHOCOLAT
FEUILLETEE CHOCOLAT

CERISE OU FRAISE AU
MINI SABLE CREME CITRON



7 pleces

SALEE 12 AUX CHOIX

PISSALADIERE

PIZZA

BUN SAUMON, CREAM CHEESE
TARTELETTE DE LEGUMES
TOAST D'EUFS MIMOSA
BLINIS GUACAMOLE

MINI PAN BAGNAT BRIOCHE
VERRINE AVOCATS CREVETTES
TOURTE AUX BLETTES )
DUO DE BROCHETTES MARINEES
MINI TARTARE DE SAUMON
PETITE FRITURE DE LA MER

MINI ROSSINI MAGRET AU FOIE GRAS
MINI CROQUE MONSIEUR A LA TRUFFE
EU INCE DE LIMANDE SAUCE VIERGE
EMULSION AU CEPES

MINI MILLE-FEUILLES EN VIANDE DE SAISON

SUCREE 6 AUX CHOIX

ILLERE DE TOPINAMBOURS ET C(EUFS DE CAILLE

AUX
CHOIX

, .
)
2
>
0.

CHOIX

> AUX
SCHOIX

MACARONS O FRUITS « GATEAU AU CHOCOLAT
e FEUILLETEE CHOCOLAT
Mg\ugscéAAISCHOCOLAT VANILLE
e CERISE OU FRAISE AU
BROCHETTE DE FRUITS CEOCOLAT.

MINI BABA AU RHUM
CREME CARAMEL

MINI SABLE CREME CITRON



OFFREZ A VOS INVITES UN MOMENT
D’EXCEPTION AVEC NOTRE BUFFET DE FRUITS
DE MER, UNE VERITABLE INVITATION AUX
SAVEURS IODEES.

HUITRES FRAICHES, CREVETTES
SAVOUREUSES, BULOTS, LANGOUSTINES ET
BIEN D'AUTRES TRESORS DE LA MER SONT
SUBLIMES POUR UNE DEGUSTATION ELEGANTE
ET CONVIVIALE.

QUE CE SOIT POUR UN COCKTAIL, UN DINER
OU UNE RECEPTION PRIVEE, NOS PRODUITS,
— SOIGNEUSEMENT SELECTIONNES,
’ GARANTISSENT FRAICHEUR ET QUALITE POUR
UNE EXPERIENCE CULINAIRE INOUBLIABLE.

& '7 LAISSEZ-VOUS CHARMER PAR L'ELEGANCE

D'UN SERVICE SUR MESURE, CONCU POUR
EMERVEILLER LES PASSIONNES DE

GASTRONOMIE MARINE.

i g 3



COMMENCEZ LA JOURNEE AVEC
ELEGANCE ET CONVIVIALITE
POUR VOS REUNIONS
PROFESSIONNELLES,
SEMINAIRES OU TOUT ACCUEIL

DE GROUPE,

LA BRASSERIE GIOFFREDO
VOUS PROPOSE UNE FORMULE
PETIT DEJEUNER RAFFINEE,
SERVIE DANS UNE AMBIANCE
CHALEUREUSE, AU C(EUR DE
NICE.

NOS PETITS DEJEUNERS

PEUVENT ETRE PROPOSES

EN SERVICE A TABLE OU EN

FORMAT BUFFET, SELON LE
STYLE DE VOTRE

EVENEMENT ET VOS
PREFERENCES

D’ORGANISATION.

TROIS FORMULES SONT A
VOTRE DISPOSITION,
ALLIANT GENEROSITE,
QUALITE ET PLAISIR :




LA CLASSIQUE
BOISSON CHAUDE - BOISSON FROIDE -
VIENNOISERIE

*

Q, LA GOURMANDE
BOISSON CHAUDE - BOISSON FROIDE
VIENNOISERIES - (EUFS BROUILLES - SALADE DE
FRUITS

*

LA COMPLETE
BOISSON CHAUDE - BOISSON FROIDE
VIENNOISERIES - CHARCUTERIE & FROMAGES
SALADE DE FRUITS - YAOURT & GRANOLA
(EUFS BROUILLES - PAIN GRILLE, BEURRE &
CONFITURE
DES PETITS DEJEUNERS GENEREUX ET SOIGNES,
PENSES POUR BIEN DEMARRER LA JOURNEE
DANS UNE ATMOSPHERE CONVIVIALE ET
ELEGANTE.



