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Le menu Roll au choix
Poulet Tikka Roll

Cheese nan, oignons, poivrons - Frites « Boisson (saft)

Chicken Tikka Masala Roll

Gheese nan, oignons, poivrons, sauce marsala
« Frites - Boisson (sofl)

BllltB[ Chicken Roll

Cheese nan, créme de noix de cajou, créme d"amande,
miel - Frites - Boisson (soft)

Poulet Karma Roll
Chees ran, amandes, créme fralche, mie, coco
« Frites - Boisson (soft)
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