TATYPIC

MENU DEGUSTATION DE LA SAINT-SYLVESTRE
31.12.2025

Un voyage en huit temps — 160€ par personne
Coupe de Champagne Grand Cru offerte

PRELUDE PETILLANT
Coupe de Champagne & amuse-bouche

L’EVEIL DES SENS
Noix de Saint-Jacques lardées et réties, creme de panais & écume de grenade

LHOMMAGE AU TERROIR
Foie gras mi-cuit aux truffes & a ’Armagnac, voile de gelée au Porto

LE SOUFFLE DU VERGER NORMAND
Sorbet citron vert au Calvados

LA SIGNATURE DE L’ATYPIC
Tournedos Rossini, foie gras poélé & truffe noire du Périgord, jus réduit au Madere

LES FASTES OCEANES
Demi-homard réti, risotto crémeux a I’encre de seiche

ENTRE TERRE ET MYSTERE
Brie de Meaux truffé, jeunes pousses de mache & éclats de noix caramélisées

LULTIME ENCHANTEMENT
Dome de chocolat noir Saint-Domingue, créme a la mandarine impériale

Conditions:

Une empreinte bancaire a titre de 80€/personne est exigée lors de la réservation.

Votre carte de crédit ne sera débitée qu’en cas de no-show ou d’annulation tardive moins de 2 jours du
repas.

Restaurant L’Atypic - 51, Rue du Théatre - 75015 Paris 01.45.77.08.18. www.latypic.com
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TATYPIC

ESNEW YEAR’S EVE MENU 31.12.2025

An eight-course culinary journey — €160 per guest
A complimentary glass of Grand Cru Champagne

SPARKLING PRELUDE

Glass of Champagne & amuse-bouche

AWAKENING OF THE SENSES

Seared scallops wrapped in bacon, parsnip cream & pomegranate foam

TRIBUTE TO THE TERROIR

Foie gras terrine with truffle & Armagnac, Porto wine jelly

BREATH OF NORMANDY ORCHARDS
Lime sorbet with Calvados

L’ATYPIC SIGNATURE
Tournedos Rossini with seared foie gras & Périgord black truffle, Madeira wine reduction

OCEANIC SPLENDOR

Roasted half-lobster, creamy squid-ink risotto

EARTH AND MYSTERY

Brie de Meaux with truffle, mache salad & caramelized walnuts

THE FINAL ENCHANTMENT

Saint-Domingue dark chocolate dome, Imperial mandarin cream

Conditions:
A bank card imprint of 80€ per person is required at the moment of reservation.
Your card will be only charged in case of a no-show or late cancellation less than 2 days before the meal.
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