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*DTNER DEGUSTATION EN 8 TEMPS
ST SYLVESTRE 2025
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PRELUDE PETILLANT
Coupe de Champagne Blanc de Blanes & amuse-bouche

L'EVEIL DES SENS
Noix de Saint-Jacques lardées et roties, créme de panais & écume de grenade

L'HOMMAGE AU TERROIR
Foie gras de canard mi-cuit sux truffes & & PArmagnae, voile de pelée su Porto

LA SIGNATURE DE L'ATYPIC

Tournedos Rossini, foie gras poélé & truffe noire du Périgord
jus réduit au Madére

LE SOUFFLE DU VERGER NORMAND
Borbet citron vert au Calvados

LES FASTES OCEANES

Demi-homard roti, risotto eréemeux 4 'encre de seiche

ENTRE TERRE ET MYSTERE
Brie de Meaux truffé, jeunes pousses de méche & éclats de noix caramélisées

L'ULTIME ENCHANTEMENT
Déme de chocolat noir Saint-Domingue, créme & la mandarine impériale
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160€ / PERSONNE

[ATYPIC

51, Rue du Thédtre - 75015 Paris - www.latypic.com




